Familie Niemann
und das Team der Leckermiihle

heiBen Sie in der Leckermiihle herzlichst willkommen.

Da wir alle Gerichte stets frisch und mit groRer Sorgfalt zubereiten
und marktfrische Produkte, Fisch und Fleisch aus der Region verarbeiten,
hoffen wir,

Ihnen etwas Besonderes bieten zu konnen.

Sollte dennoch etwas nicht nach lhren Wiinschen sein,
teilen Sie es uns gerne mit, damit wir lhren

Wiinschen gerecht werden konnen.

Familie Niemann
und das Team der Leckermiihle
wiinschen lhnen beim Studieren der Speisekarte viel SpaB

und einen guten Appetit!



Unsere Saison - Empfehlung

Suppen

Pfifferlingsrahmstippchen (a7; A9) 9,00 Euro

Vorspeisen und kleine Gerichte

Frische Pfifferlinge mit Toast und Butter (ai; A7) 17,50 Euro

Bunter Sommersalat mit gebratenen Pfifferlingen
Baguette und Butter (a1; A7) klein 14,30 Euro
grof 17,70 Euro

Spaghetti mit gebratenen Pfifferlingen

rotem Chili, Knoblauch und kalt gepresstem Olivendl
oder in Rahmsauce (a1; A7) 21,30 Euro

Hauptgerichte

Pfifferinge a la Creme mit Semmelknddel und
marktfrischem Blattsalat (a1; A7) 25,90 Euro

Paniertes Schweineriickenschnitzel mit frischen Pfifferlingen
und Bratkartoffeln (a1; A3) 28,20 Euro

Maispoulardenbrust mit frischen Pfifferlingen an Pfefferrahmsauce,
buntem Salatteller und gebratener Polenta (a1; A7) 34,90 Euro

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit frischen Pfifferlingen
Krustentiersauce, buntem Salatteller und Bratkartoffeln a1; a7 39,00 Euro

Rumpsteak (ca.150 g) mit frischen Pfifferlingen, Krauterbutter
buntem Salatteller und Bratkartoffeln (a4; A1; A7) 42,00 Euro

Rehriicken ,rosagebraten® auf frischen Pfifferlingen,
buntem Marktgemise und Kartoffelgratin (a1; A7) 45,90 Euro



Vorspeisen

Bruschetta
gerostetes Weillbrot mit sonnengereiften Tomaten,
roten Zwiebeln, gehobeltem Parmesan und Oliven (a1, A7) 8,90 Euro

ohne Parmesan

Gebratene Riesengarnelen mit Aioli, Blattsalate in Balsamico Krauterdressing

und Knoblauch-Baguette (1.1, A3, A10)

16,90 Euro
Gebackener Schafskase
an marktfrischen Blattsalaten mit Oliven und Kirschtomaten
an Balsamico-Krduter-Dressing, Baguette und Butter (a1, aA10) 14,50 Euro
Leckermiihler Vorspeisenvariation
Geflugelspiels mit Ananas, Gefligelrolle mit Paprika,
Melone mit Knochenschinken, Raucherlachsscheibe, Garnele im Teigmantel
gegrillte Champignons und Oliven an suf¥ saurer Asiasauce,
Baguette und Butter (a1, A2, A4) 16,90 Euro
Rindercarpaccio
mit Rucola, kaltgepresstem Olivendl, Parmesan und Pinienkerne 16,90 Euro
Suppen
Rinderkraftbrithe mit Einlage (a1, A3, A7, A9) 7,00 Euro
Tomatencremesuppe
mit Mandelblattern und Gin—-Sahne verfeinert (a7, A9) 8,00 Euro
Curry- Lauchsuppe mit Kokosmilch mit Sahne verfeinert (a9) 8,00 Euro
zzgl. Poulardenbruststreifen 3,00 Euro

Ohne Sahne 8,00 Euro



Salatspezialitaten

Hahnchensalat gro® 16,90 Euro klein 11,90 Euro
Marktfrische Blattsalate mit gebratenen Hahnchenbruststreifen,

Tomaten, Gurken und Krauter Croutons (A1.1. A7)

Italienischer Salat gro 17,50 Euro klein 12,90 Euro
Knackige Blattsalate mit Eica3), Oliven, Peperoni, Thunfisch (a4),

roten Zwiebeln, Gurken und Tomaten

Gourmetsalat gro 17,50 Euro klein 12,90 Euro

Garnelen (a2) am Spie3 gebraten mit Knoblauch verfeinert, auf gemischten Blattsalaten

Zu allen Salaten reichen wir Baguette und Butter.

Wahlen Sie zwischen Balsamico (ai0) — oder unserem beliebtem Hausdressing (a7, ai0)

Bekanntes
Paniertes Schweineriickenschnitzel mit Pommes-frites 17,00 Euro
Champignonrahm(ar), Paprika- oder Zwiebelsauce zzgl. 3,00 Euro
buntem Salatteller (a7) zzgl. 5,80 Euro
Hahnchenbrustfilet an Curryrahmsauce
mit frischen Frichten, buntem Salatteller und Basmatireis (A7) 23,90 Euro

Leckermiihler Rosti - Toast
Zwei Medaillons vom Jungschweinfilet auf Reibeplatzchen, mit Aprikosen

und Kase Uberbacken, buntem Salatteller(as, a7, A1) 19,50 Euro

Rinderzungenragout in Madeirasauce mit Eisbergsalat in

Joghurt-Sahnedressing und Kartoffelkroketten (a1.1, A7) 23,50 Euro

Miihlenteller zwei Medaillons vom Jungschweinfilet mit frischen Pilzen,

Speckbohnenbiindchen und Bratkartoffeln (a7; a14) 27,50 Euro



Vegetarische/ Vegane Kiiche

Gemiisecurry mit Kokos verfeinert, Falafel

bunter Salatteller und Basmatireis

~Gemiiseteller* gebratenes Gemiise mit Pilzen

gehobeltem Parmesan, bunter Salatteller und SiRkartoffelpommes
(A7)

ohne Parmesan

Schupfnudeln mit gebratenem Gemiise, Tomaten, hausgemachtem

Krauter- Nuss Pesto und Wildkrautersalat

(A1.1, A8.2, A8.3, A8.4)

Pasta Variation

Spaghetti mit Parmesan, Chili, gebratenen Saisongemise,
Kirschtomaten und Rucola

mit Olivendl oder in Rahm

(A1.1, A7)

zuziiglich:

mit Streifen von der Poularden Brust

mit Streifen vom Jungschweinlendchen

mit drei Riesengarnelen

mit Rinderfiletstreifen

Aus der Fischkiiche

Frische hollandische Matjesfilets an Hausfrauensauce
mit Bratkartoffeln (a4; A7)

Paniertes Rotbarschfilet in Butter gebraten
mit Sahnesalat und Petersilienkartoffeln (a1; A3; A7)

Gebratenes Lachsforellenfilet
mit Sahnesalat, zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln (a1, a7)

In WeiBweinsud pochiertes Fjordlachsfilet
an Safransauce mit buntem Marktgemise und Dillkartoffeln (a9; A7)

19,90 Euro

19,30 Euro

19,90 Euro

15,50 Euro

10,30 Euro
10,30 Euro
10,30 Euro

12,00 Euro

19,90 Euro

24,40 Euro

33,00 Euro

36,00 Euro



Hauptgerichte

Spareribs
mit Krautsalat, Barbecue Sauce und frittierten Kartoffelspalten

Streifen von der Poularden-Brust
Rucola-Kirschtomatensalat mit gehobeltem Parmesan,
mediterranem Gemiuise und SuRkartoffel-Pommesa7)

Rahmgeschnetzeltes vom Jungschweinfilet ,Ziiricher Art*
mit frischen Champignons, buntem Salatteller und Kartoffelréstinchen (A7)

Geschmorte Ochsenbackchen, Portweinjus, Marktgemiise
und Kartoffelpliree  (a1.1, A7, A9)

Leckermiihler Filettopf
Schweine—-, Rinder-, und Hahnchenbrustfilet, frischen Champignons
mit Brokkolirdschen und Kartoffelkroketten (at1.1, A7)

Kalbsleber ,Berliner Art“
mit Pfannenzwiebeln, Apfelringe, buntem Salatteller und Kartoffelpiiree (a1, A7)

»Surf & Turf“
Duett von Rumpsteak und Riesengarnele mit
Schalotten— Chutney auf griinen Bohnen und Bratkartoffeln (az; A14)

Lammriicken
unter der Krauterkruste an Rosmarienjus
mit buntem Marktgemise und Kartoffelgratin (ai.1, A7)

23,90 Euro

26,30 Euro

29,50 Euro

33,50 Euro

35,40 Euro

35,40 Euro

39,50 Euro

43,50 Euro



Gemischte Fleischplatte

Verschiedene Medaillons vom Rind, - Schwein- und Hahnchen,

zweierlei Saucen, mit feinem garniertem Marktgemiise und Kartoffelbeilage

far
far
far
far

flr

2 Personen

3 Personen

4 Personen

5 Personen

6 Personen

72,00 Euro
105,00 Euro
136,00 Euro
165,00 Euro

192,00 Euro

Leckermihler Steakspezialitaten

Rumpsteak

Rinderfilet

Ofenkartoffel mit Krauterquark (A7)

Bratkartoffeln (a14)
Kartoffelgratin (A7)
Pommes Frites
Speckbohnenbiindchen
Broccoli

Frische Champignons
bunter Salatteller klein
bunter Salatteller grof}
Krauterbutter (A7)
Meerrettich
Pfefferrahmsauce (A7)

Rotweinsauce

150 ¢
200 ¢
250 g

150 ¢
200 ¢
250 g

stellen Sie sich lhre Beilagen selbst zusammen

24,50 Euro
30,80 Euro
34,20 Euro

30,60 Euro
38,00 Euro
41,50 Euro

6,90 Euro
4,60 Euro
4,60 Euro
4,00 Euro
4,60 Euro
4,00 Euro
4,00 Euro
5,80 Euro
12,00 Euro
1,20 Euro
0,90 Euro
3,00 Euro

3,00 Euro



Eisspezialitaten

Pur Chocolat
Schokoladeneis, Schokosauce, Schokospanen und Sahne (a7, As)

Amarena Becher
Amarena Eis, Amarena Kirschen, Amarena Sauce, und Sahne (A7, As)

Eierlikérbecher
Vanilleeis mit hausgemachtem Eierlikr und Sahne (a7, As)

Eiskaffee oder Eisschokolade
Vanilleeis mit geeister Schokolade oder Kaffee

Sanfter Engel
Vanilleeis und Orangensaft (a7, As)

Cookie bowl
Haselnuss- und Tiramisueis, Schokosauce, Blaubeerragout, Cookies und Sahne

Rote Griitze, hausgemacht mit Bourbon Vanilleeis und Sahne (a7, As)

Vanilleeis mit heiBen Kirschen und Sahne (a7, A8)

Affogato al caffe
1 Kugel Vanilleeis mit frischgebriihtem doppeltem Espresso Ubergossen (a7, As)

Unsere Eissorten:
Vanille-, Schokolade-, Erdbeere-, Amarena- Tiramisu- und Haselnusseis

Kugel 2,30 Euro Sahne

Dessertspezialitaten

Zweierlei Sorbet mit Friichtegarnitur und Mangospiegel

Schokoladenkuchen mit flissigem Kern und Bourbon Vanille Eis (a1; A3; A7)

Duett von Créme Briilée und Mascarpone Mousse mit frischen Friichten (a3, A7)

Dunkles und weiBes Schokoladenmousse mit Heidelbeerkompott

und frischen Friichten
(A1; A3, A7)

7,50 Euro

9,50 Euro

8,00 Euro

7,50 Euro

7,50 Euro

8,50 Euro

7,50 Euro

9,00 Euro

6,90 Euro

1,70 Euro

6,30 Euro

10,90 Euro

10,90 Euro

10,90 Euro

Zum guten Schluss empfehlen wir lhnen ein ,Schnapschen*“ aus unserer Digestif - Auswahl,

oder eine Tasse Kaffee, Espresso, Cappuccino, Milchkaffee, Flate white oder Latte Macchiato!



Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

Liebe Gaste,

in unserer Speisekarte sind die deklarationspflichtigen Zusatzstoffe

nach bestem Wissen kenntlich gemacht worden.

Zu lhrer und unserer Sicherheit weisen wir darauf hin,
dass in allen Gerichten ,Spuren von Allergenen“ enthalten sein kdnnen,

z.B. durch Kreuzkontamination in der Herstellung oder bei der Anlieferung iiber den Lieferanten usw.

Unsere Cremesuppen und Saucen sind ausnahmslos mit Starke gebunden,
in den Ansatzen von Grundsaucen, Gemiisebriihen und Fleischbriihen ist Sellerie enthalten.
Der GrofBteil an Gemiisebeilagen wird glasiert und enthalt durch Butter Lactose.
Sollten Sie allergisch gegen eines der unten aufgefiihrten Allergene sein,
bitten wir Sie, unser Servicepersonal anzusprechen und nochmals darauf hinzuweisen.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt.
Andrea & Klaus Niemann und das Team der Leckermiihle

Al glutenhaltige Getreide (d.h. A1.1 Weizen, A1.2 Roggen, Al1.3 Gerste, Al.4 Hafer,
A1.5 Dinkel, A1.6 Kamut oder Hybridstamme davon)

A2 Krebstiere

A3 Ei

A4 Fisch

A5 Erdnusse

A6 Sojabohnen

A7 Milch einschlie8lich Laktose

A8 Schalenfriichte (d.h. A8.1 Mandeln, A8.2 Haselniisse, A8.3 Walnisse,
A8.4 Cashewnlisse, A8.5 Pecanniisse, A8.6 Paraniisse, A8.7 Pistazien,
A8.8 Macadamianiisse, A8.9 Queenslandniisse )

A9 Sellerie

A10 Senf

A1l Sesamsamen

A12 Lupinen

A13 Weichtiere

A14 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von 10 mg/kg oder 1 mg/l im
zubereiteten Produkt



